
 
 
 
Hausgemachte Vorspeisen / Homemade Starters 
 
 
 

 1. Wantan goreng 6 biji (Hausgemacht) (Homemade) *6,A,B,C;D,G      7,50€ 
    Gebackene Wantan gefüllt mit Hähnchenfleisch und Krabben, 6 stk. 
    Fried Won Ton filled with chicken, and shrimp, 6 pcs. 
 

 2. Lumpia 2 biji (auch Vegan möglich) (Hausgemacht) (Homemade)  *6,A,B,C;D,G      7,50€ 
    Frühlingsrolle gefüllt mit Hähnchenfleisch, Bambus, Kohl, Porree und Glasnudel, 2 stk. 
    Spring Rolls filled with chicken, bamboo, cabbage,leek and glass noodle, 2 pcs. 

           
           3. Tempe mendoan 6 biji  ( Vegan) *6,A,B,D                                           7,50€ 
      Frittierte Tempe im Teigmantel, 6 stk. 
      Deep fried Tempe, 6 pcs.  

  
 4. Tahu goreng Petis 6 biji *6,9,A,B,D,H                       7,50€ 

    Frittierte Tofu mit Petis soße (Shrimp Paste ) 
    Deep fried Tofu with shrimp paste 
 

 5. Tahu Berontak 2 biji  (Hausgemacht) (Homemade)   *6,A,B,D  8,50€ 
     Gefüllte Tofu mit Rinderhack, Glasnudel und Gemüse gebacken im Teigmantel, 2stk. 
     Floured Tofu filled with minced beef, bamboo, leek and glass noodle, 2 pcs. 

 
           6. Risoles 2 biji (Hausgemacht) (Homemade)*6,A,B,C,D,N solange der Vorrat reicht                               8,50€    

            gebackene gefüllte Pfannküchlein, gefüllt mit Hühnchen und Gemüse 2 stck. 
            (nach Ragout Art)  
            Baked breaded pancakes stuffed with chicken and vegetables 2 pcs.(ragout style) 
             

            7. Pastel 2 biji (Hausgemacht) (Homemade)*6,A,B,C,D solange der Vorrat reicht               8,50€ 
             Gebackene gefüllte Maultasche mit Hühnchen, Glasnudeln und Ei  

     Baked stuffed dumblings with chicken, glass noodles and egg  
             
  8. Wantan Sup 6 biji (Hausgemacht) (Homemade)*6,A,B,D,G,H               8,50€ 

      Wantan Suppe Teigtasche gefüllt mit Hühnchen,Krabben (6 stk.) und asiatisches Gemüse 
      boiled Won Tonfilled with chicken and shrimp(6pcs)and asian vegetables served in soup 
      

 
        9. Siomay goreng 4 biji   (Hausgemacht) (Homemade)*6,A,B,C,D,F,G,H              9,50€ 

    Frittierte Siomay mit Hähnchenfleisch, Fisch,Shiitake und Garnelenfüllung 4 stk. 
    Deep fried Siomay filled with chicken, shrimp, and mushrooms, 4 pcs.  
 

 9b.Siomay tim 4 biji (Hausgemacht) (Homemade) *6,A,B,C,D,F,G,H               9,50€ 
     Gedämpfte Siomay mit Hähnchenfleisch,Fisch,Shiitake und Garnelenfüllung, 4 stk. 
     Steamed Siomay filled with chicken, fish and shrimp, 4 pcs. 
 

 10. Martabak (Hausgemacht) (Homemade) *6,A,B,C,D                 9,90€ 
       Omelett mit Rinderhack, Ei und Lauchzwiebeln gebraten im Teigmantel 
       Baked dough filled with minced beef, eggs, and spring onions 

  
 
 



 
Gebratene Nudeln und Reis/ Fried Noodles & Rice 
 
 

 20. Nasi mawut ayam dan udang *1,5,6,9,A,B,C,D,F,H  🌶       17,90€ 

      Bratreis,Nudeln gemischt mit Hühnerfleisch, Krabben, asiatischem Gemüse leicht scharf 
      Fried rice and noodles mixed with chicken, shrimps, asian vegetables slightly spicy 
 

 21. Nasi goreng ayam dan udang *1,5,6,9,A,B,C,D,F,H 🌶       16,90€ 

      Bratreis mit Hühnerfleisch und Krabben nach Jawa Art milde schärfe 
      Fried rice with chicken and shrimps mild spiciness  

  

        22. Nasi goreng sapi dan udang  *1,5,6,9,A,B,C,D,F,H 🌶  18,50€ 

      Bratreis mit Rindfleisch (Roastbeef) und Krabben nach Jawa Art milde schärfe 
      Fried rice with roastbeef and shrimps mild spiciness 

 

 23. Nasi goreng kambing  *1,5,6,9,A,B,C,D,F,H 🌶🌶  21,90€ 

      Bratreis mit Lammfleisch, scharf 
      Fried rice with lamb meat,spicy 
 
24. Nasi goreng seafood *6,A,B,C,D,F  21,90€ 
      Bratreis mit Meeresfrüchte 
      Fried rice with seafood 
 

25. Nasi goreng udang besar dengan sambal terasi *6,A,B,C,D,H 🌶🌶🌶  21,90€ 

      Gebratener Reis mit  Riesen Garnelen,spitzkohl und Sambal Terasi, scharf 
      Fried rice with Prawn,cabbage and Sambal Terasi, spicy 
 

         26. Bakmie goreng tipis dengan ayam dan udang *6,9,11,A,B,C,D,F,G  17,50€ 
      Gebratene dünne Nudeln mit Hühnerfleisch, Krabben und asiatischem Gemüse 
      Fried thin noodles with chicken, shrimps and asian vegetables 
      
26b. Bakmie tebal / dicke Nudeln / thick noodles  *A                   + 3,50€ 
 

 27. Bakmie goreng tipis dengan sapi & udang *6,9,11,A,B,C,D,F,G       18,90€ 
      Gebratene dünne Nudeln mit Rindfleisch ( Roastbeef), Krabben und asiatischem Gemüse  
      Fried thin noodles with Roastbeef,shrimps, asian vegetables  
 
27b.Bakmie tebal / dicke Nudeln/ thick noodles *A                                                      + 3,50€ 
 
28. Bakmi goreng Udang besar *6,9,11,A,B,C,D,F,G                                                       21,90€ 
      Gebratene dünne nudel mit Riesen Garnelen und asiatischem Gemüse  
      Fried thin noodles with Prawns and asian vegetables  
 

 29. Kwetiau ayam *6,9,11,A,B,C,D,F,G  18,90€ 
      Gebratene breite Reisbandnudeln mit Hühnerfleisch und asiatischem Gemüse 
      Fried wide rice noodles with chicken and asian vegetables  
 

 29b.Kwetiau sapi *6,9,11,A,B,C,D,F,G  20,50€ 
       Gebratene breite Reisbandnudeln mit Rindfleisch (Roastbeef) und asiatischem Gemüse 
       Fried wide rice noodles with Roastbeef and asian vegetables 
 
29c.Kwetiau seafood   *6,9,11,A,B,C,D,F,G                                                                              22,90€ 
       Gebratene breite Reisbandnudeln mit Meeresfrüchten und asiatisches Gemüse 
       Fried thick rice noodles with seafood and asian vegetables 



 
 
 
Sate Gerichte  
 
 

 30. Sate ayam in Hot Plate, 7 tusuk *6,8,A,B,C,D,E  18,50€ 
      Hähnchenspieße überzogen in Erdnusssoße auf heißer Platte, 7 Stück  
      Chicken Satay covered with Peanut sauce served on hot plate, 7 pcs 
 

 31. Sate kambing sambal kecap atau saos kacang in Hot Plate, 7 tusuk *6,8,A,B,C,D 19,90€ 
      Lammspieße mit Süß-scharfer Sojasoße oder Erdnusssoße auf heißer Platte, 7 Stück 
      Lamb Satay with sweet / spicy Soy sauce or Peanut sauce served on hot plate, 7 pcs 

 
 
 
Geflügel Gerichte / Poultry dishes 
 
 

 40.  Ayam goreng tepung saos asam manis in Hot Plate*6,9,A,B,D    17,90€ 
       Gebackene Hühnerbrust überzogen in Süßsauer- Soße auf heißer Platte 
       Fried chicken breast covered with Sweet and Sour sauce served on hot plate 
 

 40b. Ayam goreng tepung saos pikant in Hot Plate*6,9,11,A,B,D,G    17,90€ 
        Gebackene Hühnerbrust überzogen in pikanter Soße auf heißer Platte 
        Fried chicken breast covered with piquant sauce served on hot plate  

 
 40c. Ayam goreng tepung saos Kacang *6,9,11,A,B,D,G    17,90€ 

        Gebackene Hühnerbrust in Erdnuss Soße  
        Fried chicken breast with peanut sauce 
 
40d. Ayam goreng tepung saos mangga in Hot Plate*A                                               19,50€ 
        Gebackene Hühnerbrust überzogen in Mangosoße und frischer Mango auf heißer Platte 
        Fried chicken breast covered with mango sauce and fresh mango served on hot plate 
 

        41. Ayam saos Inggris in Hot Plate *6,A,B,D,L   20,50€ 
      Hühnerfleisch (vom Schenkel) ohne Knochen in Wocestersoße auf heißer Platte 
      Chicken limb served with Worcester sauce in hot plate  
 

42. Ayam Rica Rica *6,A,B,D,J 🌶🌶🌶         20,50€ 

      Hühnerfleisch ohne Knochen in scharfer Chilisoße, verfeinert mit Zitronengras,  
      Zitronenblätter und Ingwer  
      Chicken without bones in spicy chili sauce, refined with lemon grass, 
      lemon leaves and ginger  

      
43. Ayam Cah Sayur *6,9,A,B,D,G          21,50€ 
      Hühnerfleisch mit Gemüse in Pikante soße  
      Chicken with Vegetable Pikant sauce 
 

         
    
 Alle Gerichte werden mit Reis als Beilage serviert 
 

 
 



 
Geflügel Gerichte / Poultry dishes 
 
 

        44. Ayam bakar bumbu Bali (halbes Hähnchen) *1,6,A,B,D 🌶   20,50€ 

      Halbes Gegrilltes Huhn mit Knochen nach Bali Art, in einer würzigen 
      Leicht scharfen Peperoni Soße 
      Half Grilled chicken with bones of Bali art, in a spicy, slightly hot pepper sauce 

 
 

   45. Ayam bakar bumbu Rujak (halbes Hähnchen) *1,6,A,B,D,M 🌶      20,50€ 

      Halbes Gegrilltes Huhn mit Knochen in einer Kokos-Peperoni Soße, leicht scharf 
      Half Grilled chicken with bones in a coconut- hot pepper sauce, slightly spicy 
 
 

46. Ayam Kremes *6,A,B,D,H 🌶🌶                                                                                        21,50€ 

      Halbes Huhn mit Knochen in würzigem Teig frittiert serviert mit Rohkost Gemüse und  
      Sambal Terasi scharf 
      Fried half Chicken in a aromatic dough with raw Vegetables and Sambal Terasi spicy 
 

         
47. Bebek saos asam manis in Hot Plate *6,9,A,B,D                                                            21,50€ 
      Halbe Knusprige Ente überzogen in Süßsauer- Soße auf heißer Platte 
      Half Crispy duck covered with Sweet and Sour sauce served in hot plate 
 
 

        47b.Bebek saos pikant in Hot Plate *6,A,B,D,G          21,50€ 
       Halbe Knusprige Ente überzogen in Pikanter Soße auf heißer Platte, leicht scharf 
       Half Crispy duck covered with Piquant (dark) sauce served on hot plate, slightly spicy 
 
 

        47c.Bebek saos kacang *6,8,A,B,D,E          21,50€ 
       Halbe Knusprige Ente in Erdnusssoße  
       Half Crispy duck with peanut sauce  

 
 
        47d.Bebek saos mangga in Hot Plate *A                                                                      22,90€ 

       Halbe Knusprige Ente überzogen mit Mangosoße und frischer Mango auf heißer Platte 
       Half Crispy duck covered with Mango sauce and fresh mango served on hot plate 
 
 

 48. Bebek Rica Rica *1,6,A,B,D,J 🌶🌶🌶      22,90€ 

      Halbe Knusprige Ente in scharfer Chili Soße, verfeinert mit Zitronengras,  
      Zitronenblätter und Ingwer   
      Half Crispy duck without bones in spicy chili sauce, refined with lemon grass,  
     lemon leaves and ginger   
 
 

49. Bebek sambal terasi  *6,A,B,D,H 🌶🌶                                                                               22,90€ 

      Halbe Knusprige Ente serviert mit rohkost Gemüse und Sambal Terasi, scharf 
      Half Crispy duck with raw vegetables and Sambal Terasi, spicy 
 
 
Alle Gerichte werden mit Reis als Beilage serviert 

 



 
 
 
Seafood Gerichte 
 
 
 
 

 50. Lele goreng 2 biji dengan sambal terasi dan lalapan*6,A,B,D,H 🌶🌶  20,90€ 

      Knuspriger Welsfisch serviert mit rohkost Gemüse und Sambal Terasi, scharf (2stk) 
      Fried catfish with raw vegetables and Sambal Terasi, spicy (2pcs) 
 

        51. Ikan Kakap merah Filet goreng renyah saos asam manis *6,9,A,B,D,  20,90€ 
      Knuspriges Rotbarschfilet überzogen in Süßsauer Soße 
      Crispy Redfish fillet covered with Sweet Sour sauce  
 

        52. Ikan Kakap merah Filet goreng renyah saos Rica Rica *1,6,A,B,D,H,J 🌶🌶🌶  20,90€ 

      Knuspriges Rotbarschfilet überzogen in scharfer Chilisoße, verfeinert mit Zitronengras,  
      Zitronenblätter und Ingwer  
      Crispy Redfish fillet covered in chili sauce, refined with lemon grass, lemon leaves 
      and ginger   
 

 53. Ikan goreng Tilapia Merah & Sambal terasi & lalapan (brutto 500-600gr)*1,6,A,B,D,H  20,90€   

              Ganzer roter Tilapiafisch mit Rohkost Gemüse und Sambal Terasi, scharf 🌶🌶 

      Whole Red Tilapia fish with raw vegetables and Sambal Terasi, spicy 
 

 54. Ikan bakar Tilapia Merah dengan sambal kecap (brutto 500-600gr)*1,6,A,B,D 🌶   20,90€ 

      Ganzer gegrillter roter Tilapiafisch mit Rohkost Gemüse und Süß-scharfer Sojasoße 
      Whole grilled Red Tilapia fish with raw vegetables and sweet / spicy soy sauce 
 

 55. Udang goreng tepung dengan saos asam manis *6,9,A,B,D   25,90€ 
      Knusprige Garnelen in Teigmantel mit Süßsauersoße (11stk)  
      Fried floured Prawns with Sweet Sour sauce (11pcs) 
 

 56. Udang  Besar saos Inggris in Hot Plate *6,A,B,D,L   28,90€ 
       Riesen Garnelen in Worcester Soße auf heißer Platte(11stk) 
      Prawns in Worcester sauce served on hot plate(11pcs) 
 

 
 
 
Rote Tilapia kann sich je nach gewicht der aufpreis variieren (regulär gewicht brutto 500-600 gr) 
 
 
 
Alle Gerichte werden mit Reis als Beilage serviert 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
Verschiedenes / different foods 
 
 
 
 

 60. Batagor (Hausgemacht) (Homemade) *6,8,A,B,C,D,E,F,G,H 🌶   17,50€ 

      Frittierter Tofu und Siomay gefüllt mit Huhn, Fisch, Garnelen und Pilz überzogen  
      in Erdnusssoße, leicht scharf  
      Fried Tofu and Siomay filled with chicken, fish, shrimps and mushroom  
     Covered with Peanut sauce, slightly spicy 

        

        61. Crispy daging sapi dengan saos asam manis – pedas *6,9,A,B,D 🌶        20,50€ 

      Zweimal gebackenes Rindfleisch überzogen in  Süßsauer Soße, leicht scharf 
      Fried crispy beef covered with Sweet Sour sauce, slightly spicy 

        

        62. Terong Balado dan Teri Nasi (nach Saison) *1,6,A,B,D,F 🌶    19,90€ 

      Aubergine mit kleinen Anchovis, in einer leicht scharfen Chilisoße 
      Eggplant with small Anchovies, slightly spicy 

 
        63. Daging sapi merica hitam*6,A,B,D,G    21,90€ 

      Rindfleisch ( Roastbeef) mit schwarzen Pfeffer auf heißer Platte 
      Roastbeef with black pepper served in hot plate 
 

 64. Terong dengan daging Sapi in Hot Plate (nach Saison) *6,A,B,D,G    23,50€ 
      Aubergine mit Rindfleisch  (Roastbeef) auf heißer Platte 
      Eggplant with Roastbeef served in hot plate 
 

 65. Cap cai ayam, sapi , udang dan Bakso *6,A,B,D    23,50€ 
      Hühnerfleisch, Rindfleisch, Krabben und Rindbällchen mit frischem Gemüse in  
      einer milden würzigen hellen Soße  
      Chicken,Beef,shrimps and Beefmeatballs with fresh vegetables 
 
 
 
 
 
Alle Gerichte werden mit Reis als Beilage serviert außer die Nr.60 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
Vegetarisch / Vegetarian 

 
 
 
 
 

 70. Gado-Gado (lauwarm) Vegan möglich*6,8,A,B,D,E     14,50€ 
      Verschiedenes gedünstetes Gemüse, Tofu, Ei in Erdnusssoße & Nussbaumchips 
      Various boiled vegetables with tofu, egg, walnut kerupuk (Emping) with peanut sauce 
 

 71. Nasi goreng dengan tahu, telur dan sayur *1,6,A,B,D,H 🌶     16,90€ 

      Gebratener Reis mit Tofu, Ei und Gemüse nach Jawa Art milde schärfe 
      Fried rice with tofu, egg and vegetables in Jawa styl mild spiciness  
 

 72. Bakmie goreng dengan tahu, telur dan sayur Vegan möglich *6,9,11,A,B,C,D,F,G    17,50€ 
      Gebratene dünne Nudeln mit Tofu, Ei und Gemüse nach Jawa Art 
      Fried thin noodles with tofu, egg and vegetables in Jawa style 
 
72b. Bakmie tebal / dicke Nudeln/ thick noodles  *A                                                     + 3,50€ 
 
 

        73. Tahu, telor, tempe bumbu Bali  Vegan möglich *1,6,A,B,D 🌶        18,50€ 

      Tofu, Ei, und Tempe (aus Sojabohnen) in Bali Art, in einer würzigen 
      leicht scharfen Peperoni soße 
      Tofu, egg and Tempe (from soybeans) with of Bali art, in a spicy,  
      slightly hot pepper sauce 
   

 74. Cap cai tahu sayur *6,A,B,D,F,G    19,90€  
      Tofu mit frischem Gemüse 
      Tofu with fresh vegetables 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Nur die Gerichte Nr. 73 und 74 werden mit Reis als Beilage serviert 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Spezialitäten des Hauses 
 
 

 80. Bakso Campur Hausgemacht  (Homemade) (nur solange der Vorrat reicht) *6,A,B,C,D,F,G,H   20,50€ 
      Suppe mit Rindbällchen, gefüllte Tofu, Siomay und Wantan 
 Wahlweise mit Glasnudel oder gelbe nudeln 
      Meatballs served in soup with Tofu, Siomay and Dumplings 
     (optional with glass noodles or yellow noodles) 
 

 81. Mie Sup Wantan *6,A,B,C,D,F,G,H                   14,90€ 
      Frische Nudelsuppe mit Fleisch gefüllten Teigtaschen  
      Fresh Noodles served in soup with boiled Won Ton  
 

 82. Mie Sup Wantan & Bakso atau ( hanya  Bakso)*6,A,B,C,D,F,G,H                                    16,90€ 
       Frische Nudelsuppe mit Fleisch gefüllten Teigtaschen & Rindbällchen  
              Oder ( nur Rindbällchen) 
              Fresh Noodles served in soup with boiled Won Ton & meatballs or ( only meatballs) 

 
 83. Pangsit Mie Ayam *6,A,B,C,D,F,G,H                                       14,90€ 

      Marinierte gekochte frische Nudeln mit Wantan, 1 Rindbällchen, und gehacktes Hähnchen 
      Marinated fresh noodles with Won Ton, 1 meatball and minced chicken 

 
        84. Pangsit Mie Bebek *6,A,B,C,D,F,G,H                                                18,90€ 

      Marinierte gekochte frische Nudeln mit Wantan, 1 Rindbällchen, und knusprige Ente 
      Marinated fresh noodles with Won Ton, 1 meatball and crispy duck 
 

 85. Tahu Tek-Tek *6,8,9,A,B,C,D,E,H 🌶    16,90€ 

      Gebratener Tofu, bedeckt mit gedünstete Sojasprossen in Erdnuss-Petis Soße und  
      Krupuk, leicht scharf ( Petis= fermentierte Schrimp Paste) 
      Fried tofu, steamed bean sprouts in peanut,fermentedshrimp sauce & Kerupuk, slightly spicy 

       

        86. Tempe penyet 6 biji *6,A,B,D,H 🌶🌶                                                 16,50€ 

      Gebratener Tempe mit Rohkost Gemüse und Sambal Terasi 
      Fried Tempe with raw vegetables and Sambal Terasi 
  

        87. Tempe dan tahu penyet 8 biji *6,A,B,D,H 🌶🌶                  18,90€ 

      Gebratener Tofu und Tempe mit Rohkost Gemüse und Sambal Terasi 
      Fried Tofu and Tempe with raw vegetables and Sambal Terasi 
 

88. Rendang (nur solange der Vorrat reicht) (450-500gr)*6,A,B,D,M  🌶                                           22,90€ 

      Geschmortes Rindfleisch in Kokossoße, leicht scharf (450-500gr) 
      Stewed beef in coconut sauce, slightly spicy (450-500gr) 
 

89. Iga bakar & Sambal Terasi & Lalapan (nur Freitag und Samstag ) *1,6,A,B,D,H 🌶🌶     23,90€ 

      Marinierte Rinderrippchen ohne knochen (leicht scharf)          
      gegrillt mit Sambal Terasi                 
      Marinated ribs of beef whitout bones (light spicy) 
      grilled with Sambal Terasi ( only Friday & Saturday ) 
 
 
 
Die Gerichte Nr.85 – Nr.89 werden mit Reis als Beilage serviert 
 



 
 
 
Nachtisch 
 
 
Es Cendol *1,M  

Kokosnussmilchgetränk mit Palmzucker, Reispudding aus Pandanblätter und                 6,90€ 
Jackfruit Stückchen mit Eiswürfel (Solange der Vorrat reicht) 

Coconutmilkdrink with palmsugar,ricepudding from pandan leaves and jackfruit pieces 
 with iced cubes 
  

    

 
 
 
Extras 
 
Krupuk putih / Krabbenchips / Prawn chips *1,A    3,50€ 
 
Krupuk rainbow *1,A    4,90€ 
 

 Emping    4,90€ 
 
 Reis 1 portion / Rice 1 portion     2,50€ 
         
        Extra Bratnudeln mit gemüse *6,A,B,D,E,F                                                                               8,90€ 
 
        Extra Gemüse *6,A,B,D,F,G                                                                                                      8,90€ 
         
        Extra Acar  (eingelegte Gurke)         4,50€ 
 
        Extra Lalapan         4,50€ 
      
        Extra Erdnusssoße *6,A,B,D,E                                                                250 ml                      3,50€ 
 
        Extra Süßsauer-/ Pikantesoße *6,9,A,B,D/ 6,A,B,D,G                                  250 ml                       3,50€ 
 

Sambal Terasi klein / small portion of Sambal Terasi *H                    100 ml     3,90€ 
 

 Sambal Terasi groß / big portion of Sambal Terasi *H                        250 ml     8,90€ 
 

 Sambal gendeng klein / small portion of Sambal Gendeng *6,A,B,D,H   250 ml     8,90€ 
 
 Sambal gendeng groß / big portion of Sambal Gendeng *6,A,B,D,H       500 ml    16,50€ 
 
  

 
 
 
 
 

(Alle Gerichte auch außer Haus möglich) 
 
 

 



 

 
 
 
Minuman Panas / Heiße Getränke / hot drinks  
 
 

 Kopi / Kaffee / Coffee *2    3,50€ 
 
 Espresso *2   3,50€ 
 
 Espresso besar / Doppelter Espresso/ Double Espresso *2      5,50€ 
 
 Cappuccino *2,D    4,90€ 
 
 Latte Macchiato *2,D    5,50€ 
 
 Kopi Jahe / Kaffee mit Ingwer / Coffee with ginger *2    4,90€ 
 
 Wedang Jahe / Frische Ingwer  tea / Ginger tea    4,50€ 
 
 Teh Panas / Heißer Tee im Glas / Hot tea (jasmin/ green/ black) 0,3 l *2    3,90€ 
 
 Jeruk Panas / frisch gepressten heißen Limettengetränk gesüßt/    0,3 l                          4,90€ 
        Hot freshly squeezed lemonade drink     
 
 

 
 
 
 
Minuman dingin / Kalte Getränke/ Softdrinks  
 
 

 Air tanpa soda Vio 
        Stilles Wasser / Still water                        0,25 l                 3,50€   
 
 Air dengan soda Apolinaris  0,25 l                 3,50€  
 Mineral Wasser / Sparkling water  
 
 Botol air Vio / Apolinaris  0,75 l    8,50€ 
 Flasche Wasser / A bottle of water 
  
 Cola / Cola Light / Fanta / Sprite / Spezi   0,2 l    *1 2 4 5 6 7      3,50€  

 
Fuze Tea Pfirsich oder Zitrone                 0,3 l *14                 4,50€ 
Fuze Icetee ( peach or citrus) 
 

Fanta Exotic                                     0,33 l    *1 2 4 5 6 7                                                                     4,50€ 

 
 
 
 
 
 



 
 
Traditionelle Getränke / traditional drinks  

 
 
 Es Teh Manis   
        Indonesischer Eistee süß mit Eiswürfel      0,3 l (nur solange der Vorrat reicht) *2   4,50€ 
 Indonesian’s Ice Tea sweet  with iced cubes  (Home made)                          
         
        Es Sirup / Syrup Getränk / Syrup Drink 0,3 l *1    4,50€ 
  
 Es Kopi Melk / Eiskaffee / Iced Coffee 0,3 l *2,D    6,90€ 
  
 Es Jeruk / frisch gepresstes Limettengetränk mit Eiswürfeln gesüßt 0,3 l    5,50€ 
 Freshly squeezed lemonade with iced cubes (sweet) 
  
        Es Jeruk Jahe Mint / frisch gepresstes Limettengetränk mit frischem Ingwer,                  7,50€ 
        Minze und Eiswürfel gesüßt 0,3 l    
 Freshly squeezed lemonade with fresh ginger and mint in iced cubes (sweet) 
         
 Soda Gembira /  0,3 l *1,D    5,90€ 
 Sirup, süße Kondensmilch und Mineral Wasser mit Eiswürfeln   / 
 Syrup, sweet condensed milk, and sparkling water in iced cubes  

 
 Air  Kelapa Muda / Kokos Wasser    0,2 l                 4,50€  
 Coconut Water  

 
 

 
 
Säfte/ juices  
 
 

 Jus Apel / Apfelsaft  0,2 l                 3,90€  
 Apple Juice 
  
 Jus Jeruk / Orangensaft 0,2 l                 3,90€  
 Orange juice 
  
        Apfel/ Orangenschorle                               0,2 / 0,4 l                                              3,90€ / 5,50€ 
 
 Jus Jambu Merah / Rote Guava Saft  0,2 l    4,50€ 
 Red Guava Juice  
  
 Jus Mangga / Mango Saft 0,2 l    4,50€ 
 Mango Juice 
  
        Jus Leci / Litschi Saft                                 0,2 l    4,50 € 

Lychee juice 
 
Guave-, Litschi-, Mangoschorle              0,2 / 0,4 l                                                 4,50/ 6,50€ 

 
 
 
 



 
Alkoholische Getränk / alcohol drinks  
 
 

 Krombacher vom Fass 0,3 / 0,4 l               4,90€ / 5,90€ 
        Krombacher Draught beer  
 
 Alsterwasser / 0,3 / 0,4 l     4,90€ / 5,90€ 

Krombacher Beer mix with Sprite  
  
 Krombacher Alkoholfreies Bier 0,3 l                                        4,90€ 
        Krombacher Beer non- alcoholic 
 
 Krombacher Weizenbier  0,5 l                                        6,50€   
        Krombacher wheat beer 
 
 Krombacher Weizenbier Alkoholfrei 0,5 l                                        6,50€   
        Krombacher wheat beer non- alcoholic  
 
 Weißwein *i offener Wein                                       5,90€   
        White wine                                                  (open wine)   

 
 

 Flasche Weißwein *I                 23,90€ 
        Bottle of White wine     
 
  
 

 
 

 
 Alle Preise in Euro inkl. Mwst                    All Price in Euro incl. TAX 
 Trinkgeld ist nicht beinhaltet                    Tipping ist not included 
 Alle Speisen auch zum mitnehmen                    Allfood to take away 
        Keine Kartenzahlung möglich                    Only Cash 

Öffnungszeiten:                                                             Opening hours: 
Montag - Donnerstag  von 11:30 - 19:00 Uhr                Monday - Thursday  from 11:30 - 19:00 

        Freitag                         von 11:30 - 22:00 Uhr                Friday                       from 11:30 - 22:00 
        Samstag                      von 13:30 - 22:00 Uhr                Saturday                   from 13:30 - 22:00 
 Sonntag                      Geschlossen                               Sunday                     closed 
  
       
 

 
       1 Stunde vor Ladenschluss                                          1 hour before closing time 
 Schließt die Küche.                                                      the kitchen is closed. 
        Brückentage und Feiertage geschlossen.                   Closed on bank holidays and bridging days 

 
 
 
* Übrig gebliebene Gerichte zum Verpacken berechnen wir 
   pro Verpackung 0,50 € & Papier Tütte 0,15 € * 
* Left over dishes for packaging are charged 0,50 € per package & Paper bag 0,15 € * 
 
 
 
 



 
 
 
Zusatzstoffe / Additives 
 
*1 mit Farbstoff                                        *1 with Dye    
  2 Koffeinhaltig                                         2 Caffenated                                 
  3 Chininhaltig                                          3 Quinine 
  4 Konserviert mit Benzoesäure               4.Preserved with Benzoic acid 
  5 mit Süßstoff                                          5.with Sweetener,                                                     
  6 mit Geschmacksverstärker                   6.with Flavor Enhancer 

   7 Aspartam                                              7.Aspartame 
              8 enthält Erdnußsoße                              8.Contains Peanut sauce 

  9 Konservierungstoffe                             9 Preservatives                                      
10 Antioxidationsmittel                            10 Antioxidant   
11 Geschwefelt                                       11 Sulphurized 
12 Phosphat                                            12 Phosphat      
13 enthält eine Phenylalaninquelle         13.contains Phenylalnine 
14 Säurungsmittel                                   14 Acidulants 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allergene/Allergens 
 
 A. Weizen   A. Wheat 
 B. Sojabohnen   B. Soybeans 
 C. Eier     C. Egg 
 D.Weizen Mehl   D.Wheat flour     
 E. Erdnuss   E. Peanuts 
 F. Fisch                   F.  Fish 
 G.Sesamsamen (öl)                G.  Sesame ( Oil ) 
 H. Weichtiere                 H.  Molluscs  
 I,Schwefeloxid, Sulfite                 I.  Sulfur oxide,Sulfites   
 J. Selerie                 J.  Celery 
 K. Krebstiere                 K. Crustaceans 
 L. Gerste                  L.  Barley 
 M. Kokosmilch                 M. Coconut Milk 
 N. Milch                                 N.Milk 
  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


